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Jako s€ | bezpiecze nstwo zywno sci s g bardzo wa zne dla
kazdego cztowieka, poniewa z kazdy z nas jest konsumentem
zywno sci. Oferowana zywno s¢ powinna by € przede wszystkim
bezpieczna, czyli nie stanowi € zagrozenia dla zdrowia i zycia
konsumenta.

Producenci produktéw spo zywczych ponosz a
odpowiedzialno s¢€ za bezpiecze nstwo zywno sci i s @ zobowi gzani
do wdro zenia systemow zapewnienia bezpiecze nstwa: GMP, GHP
| HACCP oraz systemu identyfikowalno sci. Mog g wdra zac
dobrowolne systemy zarz adzania jako scig (ISO 9001, ISO 22000).
Mogaq rownie z wdra za€ standardy spetnienia wymaga n dostawcy
(BRC, IFS). Dzieki implementaciji tych systemow operatorzy
Zywno sci zapewniaj @ bezpiecze nstwo i odpowiedni g jako s€
ZYyWno ScCi.



Przestrzeganie przez wszystkich producentow
wymaga n prawa zywno sciowego jest gwarantem, ze oferowana
zywno $¢ bedzie bezpieczna dla konsumenta. Jednak
w ostatnich latach, mimo obowi gzku utrzymywania systemow
zapewnienia bezpiecze nstwa zywno sci, jeste smy informowani
przez media o aferach na rynku  zywno sci: dioksyny w mi esie,
sol wypadowa, stosowanie m gczki kostnej w zywieniu zwierz at
itp. Wszystkie te przypadki zaistniaty w wyniku ni e
przestrzegania zasad etycznych przez operatorow  zywno S$ci.
Operatora zywno s$ci obowi gzuje etyka ogolna, tak jak
kazdego cziowieka. Jednak jego odpowiedzialno  $¢€ jest wi eksza
ze wzgledu na to, ze wytwarzany i oferowany produkt wptywa
bezpo srednio na zdrowie i zycie konsumenta. Produkcja
Zywno S$ci jest zwi gzana ze szczegoln g odpowiedzialno $cig za
dostarczanie konsumentom produktow o gwarantowane;
jako sci.



Jedn g z propozycji maj gcych na celu zmian ¢
niewla sciwych zachowa n operatoréow zywno $ci S a propozycje
opracowania Kodeksu Etyki Producentéw  Zywno $ci. Kodeks
taki powinien odnosi € sie do operatora zywno sci jako:
cztowieka, mened zera i wytworcy.

Opracowanie Kodeksu/éw to jedno, a upowszechnianie
zasad etyki w 8$rod operatoréw zywno $ci to drugie. Osi ggniecie
znacz acych efektow wdra zania zasad etyki w obszarze gdzie
dziataj g prawa rynku, wymaga mi edzy innymi: trwatych
rozwi gzan prawnych, korzystania z wieloletnich do  swiadcze n
srodowiska, skutecznego nadzoru ze strony inspekc;ji
zywno sciowych i dziatania w tym kierunku organizacji
producenckich i konsumenckich.



Stopie n wdro zenia obligatoryjnych
| nieobligatoryjnych systemow
zapewnienia | zarz gdzania
bezpiecze nstwem | jako scig
W przedsi ebiorstwach
przemystu spo zywczego



Stan wdro zenia systemu HACCP w grupie
przedsi ebiorstw przetwarzaj gcych produkty
pochodzenia zwierz ecego w 2011 roku
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Zrédto: obliczenia wlasne na podstawie niepublikowdnganych Inspekcji Weterynaryjnej.



Stan wdro zenia systemu HACCP
W grupie przedsi ebiorstw
przetwarzaj gcych produkty pochodzenia
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System HACCP w poszczegolnych
bran zach przemystu spo zywczego
przetwarzaj gcych produkty pochodzenia
zwierz ecego w 2012 roku (w %)

m system wdra@ony ®system wdrazany ® system niewdraony

Mleczarska

Rybna

Miesna

Zrédto: obliczenia wlasne na podstawie niepublikowdngianych Inspekcji Weterynaryjnej.
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Stan wdro zenia systemu HACCP w grupie
przedsi ebiorstw przetwarzaj acych
produkty pochodzenia niezwierz ecego
w 2011 roku

m system wdraony ®system niewdra@ony

Zrodio: obliczenia wlasne na podstawie niepublikowendanych Péstwowej Inspekcii
Sanitarne,;.



System HACCP w poszczegolnych bran zach
przemystu Spo zywczego przetwarzaj acych
produkty pochodzenia niezwierz ecego
w 2011 roku (w %)

Pozostatych artykutéw spaywczych 63
Zbozowo-miynarska 64
Piekarska 65
Cukiernicza 68
Owocowo-warzywna 69
Makaronowa 70
Wa6d mineralnych i napojéw bezalkoholowych 77
Olejarsko-ttuszczowa 77

Piwowarska 84

Cukrownicza 95

Zrédto: obliczenia wlasne na podstawie niepublikowdnganych Pastwowej Inspekc;i Sani_ll%rnej.
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Poziom wdro zenia systemu HACCP

w przedsi ebiorstwach przemystu spo zywczego
przetwarzaj acych produkty

pochodzenia niezwierz ecego

w latach 2009-2011 (w %) (1)
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Poziom wdro zenia systemu HACCP

w przedsi ebiorstwach przemystu spo zywczego
przetwarzaj acych produkty

pochodzenia niezwierz ecego

w latach 2009-2011 (w %) (2)
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Poziom wdro zenia systemu HACCP
W przedsi ebiorstwach przemystu spo zywczego
przetwarzaj qcych produkty
pochodzenia niezwierz ecego
w latach 2009-2011 (w %) (3)
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Zrodio: obliczenia wlasne na podstawie niepublikowemdanych Péstwowej Inspekcii
Sanitarne,;.
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Liczba przedsi ebiorstw przemystu spo zywczego
posiadaj gcych certyfikaty przyznane przez PCBC

| PRS na wdro zone systemy zarz adzania jako scia
w 2006 1 2012 roku (1)

Rodzaje certyfikowanych systemow
Branze przemystu

spozywczego HACCP (wg CA) 1SO 22000 1SO 9001
2006 2012 2006 2012 2006 2012

0
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Liczba przedsi ebiorstw przemystu spo zywczego

posiadaj gcych certyfikaty przyznane przez PCBC

| PRS na wdro zone systemy zarz adzania jako scia
w 2006 1 2012 roku (2)

Rodzaje certyfikowanych systemow
Branze przemystu

SpoZywczego HACCP (wg CA) 1SO 22000 1SO 9001
2006 2012 2006 2012 2006 2012

8 0 0 2 7 3
4 4
10 10

:
0
Winiarska [
1

Waod mineralnych i napojow 3 0 0
bezalkoholowych

Poz?staiych artykutow 11 0 3 6 11 4
spozywczych
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Standard BRC w poszczegolnych bran  zach

przemystu spo zywczego w 2012 roku

Owocowo-warzywna 143

Miesna

Piekarska

Mleczarska

Rybna

Cukiernicza

Pozostatych artykutéw spaywczych
Zbozowo-miynarska

Przetworstwa kawy i herbaty

Wod mineralnych i napojéw bezalkoholowych
Makaronowa

Olejarsko-tluszczowa
Winiarska
Cukrownicza

Piwowarska

Wyrobow spirytusowych

m Liczba przedskbiorstw

Zrédto: obliczenia wiasne na postawie danych Britighid® Consortium  (www.brcdirectory.com).
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Podsumowanie (1)

“* Wejscie Polski do Unii Europejskiej miato istotny wptyw na
wzrost poziomu wdro zenia obligatoryjnych systemow
zarzgdzania jako scig w przedsi ebiorstwach przemystu
Spo zywczego | W pierwszych latach naszego cztonkostwa
byto jednym z czynnikOw wzrostu poziomu konkurencyj nosci
czesci polskich firm. Przed wej sciem Polski do UE
formutowano wiele obaw, ze m.in. polska gospodarka
zywno sciowa nie b edzie konkurencyjna na rynku unijnym
oraz ze polskie przedsi ebiorstwa przemystu spo zywczego nie
zdotaj g w krotkim czasie dostosowa € sie do wymaga n
| standardow unijnych w zakresie bezpiecze  Astwa zywno Sci.
Obawy te okazaly si @ w znacznym stopniu nieuzasadnione na
co wskazuj g wyniki wieloletniego monitoringu stanu
wdra zania i stosowania systemow zarz agdzaniajako scig
w polskich firmach spo zywczych.
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Podsumowanie (2)

“* W polskim przemy sle spo zywczym funkcjonuj g dwie grupy
przedsi ebiorstw, tj. pierwsza grupa posiadaj gca wszystkie trzy
obligatoryjne systemy zapewnienia bezpiecze nstwa
zdrowotnego zywno sci oraz druga grupa z wdro zong co
najwy zej Dobr g Praktyk g Higieniczn g oraz Dobr g Praktyk g
Produkcyjn g i nie podejmuj gca od lat dziata n majacych na celu
wdro zenie HACCP. Prawie wszystkie przedsi ebiorstwa (99%)
przetwarzaj ace produkty pochodzenia zwierz ecego miaty
wdro zong Dobr g Praktyk e Higieniczn g i Dobr g Praktyk e
Produkcyjn @, a w grupie przedsi ebiorstw produkuj gcych
zywno s¢ pochodzenia niezwierz ecego takich przedsi ebiorstw
byto tylko 87%. Natomiast stan wdro zenia obligatoryjnego
systemu HACCP byt znacznie ni  zszy i wynosit odpowiednio
52% i 63%. Prowadzone badania wskazuj g na powa zne ro znice
miedzy poszczegolnymi bran zami przemystu spo zywczego.
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Podsumowanie (3)

** Nieobligatoryjne systemy zarz gdzania jako $cig wdro zyta
| stosuje bardzo niewielka liczba przedsi  ebiorstw
przemystu spo zywczego (2-5%), przede wszystkim
gtowni liderzy w danej bran zy przemystu spo zywczego.
Obserwuje si e nieznaczny wzrost zainteresowania
przedsi ebiorstw spo zywczych wdro zeniem i certyfikacj a
systemu ISO 22000 i standardu BRC, oraz zmniejszeni e
zainteresowania wdro zeniem systemem ISO 9001.

% Stwierdzane nieprawidtowo sciiliczne afery na rynku
zywno sci sktaniaj g do opracowywania Kodeksow Etyki
Operatoréw Zywno $ci i ich upowszechniania.
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Podsumowanie (4)

s W celu efektywnego zapewnienia bezpiecze nstwa zdrowotnego
Zywno sci konieczne jest utworzenie Krajowego Urz  edu ds.
Zywno $ci (podporz adkowanego bezpo $rednio sejmowi RP),
ktory przej atby ustawowy nadzor nad wszystkimi podmiotami
zajmuj gcymi si @ produkcj g i obrotem zywno sci w miejsce kilku
Istnie] gcych aktualnie instytucji nadzoruj  gcych. Bowiem na
panstwie polskim ci gzy obowi azek zagwarantowania
bezpiecze nstwa zdrowotnego produkowanej i oferowanej na
rynku zywno sci. Niezb edne jest rownie z z jednej strony
motywowanie przez pa nstwo dziata n projako sciowych
w przedsi ebiorstwach przemystu spo zywczego, a z drugie]
strony wprowadzenie, podobnie jak w innych krajach UE,
srodkow prewencji w stwierdzonych przypadkach nie
wdro zenia lub niewta sciwie wdro zonego systemu HACCP, czyli
odpowiednio wysokich kar za brak obligatoryjnych sy stemow

zarzgdzania jako scig i konsekwentne ich egzekwowanie.
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Dziekuje za uwage




